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   Actividades Complementarias        Servicio Social   

    5         10   

26  28  32 29  33  26  32  29  10 
          Estructura Genérica 210  Servicio Social 10 

          Especialidad 25  Total de Créditos 
260 

          Residencia Profesional 10   

          
     Actividades Complementarias 5 

  



 

 

 Ciencias Básicas 
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 Especialidad (cursos complementarios) 
 

 Seriación de asignaturas 

 

DISEÑO DE ESPECIALIDAD. 

 

Nombre de la carrera y Clave: 

Ingeniería en Industrias Alimentarias: IIAL-2010-219 
 

Nombre de la Especialidad y Clave:  

Gestión de procesos de la industria alimentaria: IIAE-GPI-2024-01 

 

 
Materias Obligatorias 

 

Clave Materia Créditos 

GPF-2401 Calidad e Inocuidad en la Industria de Cárnicos  3-2-5 

GPB-2402 Calidad e Inocuidad en Productos Vegetales Frescos y 
Cortados 

1-4-5 

GPF-2403 Diseño de alimentos funcionales con tecnologías 
sostenibles 

3-2-5 

 
Materias Optativas: 

 

Clave Materia Créditos 

GPF-2404 Toxicología de Alimentos (Optativa) 3-2-5 

GPF-2405 Envase, Empaque y Embalaje (Optativa) 3-2-5 

GPD-2406 Inteligencia Emocional Aplicada a la Ingeniería en 
Industrias alimentarias (Optativa) 

2-3-5 

GPD-2407 Nutrición y Dietética (Optativa) 2-3-5 

 


